
PIZZA CLASSICA

Marinara
Pelati-Tomate, Oregano, Knoblauchöl, 
Kapern

Margherita
Pelati-Tomate, Fior di Latte, Basilikum, 
Olivenöl

Salame Napoli
Pelati-Tomate, Fior di Latte, Salame 
Napoli, Basilikum, Olivenöl

Vegetariana
Pelati-Tomate, Fior di Latte, Artischocke, 
rote Zwiebel, getrocknete Tomate, 
Basilikum, Olivenöl

Bufalina
Pelati-Tomate, Büffelmozzarella, 
Basilikum, Olivenöl

Diavola
Pelati-Tomate, Fior di Latte, 
Salame Piccante, Peperoni Lombardi, 
Olivenöl

Tonno e Cipolla
Pelati-Tomate, Fior di Latte, Thunfisch, 
rote Zwiebel, Olivenöl

Rucola e Parma
Pelati-Tomate, Fior di Latte, Rucola, 
Prosciutto di Parma, Grana Padano, 
Olivenöl

10.-

12.-

14.-

14.-

15.-

16.-

16.-

18.-

PIZZA BIANCA

Tricolore
Tomatenwürfel, Knoblauch, Rucola 
Stracciatella di Burrata, Basilikumpesto, 
Olivenöl - perfekt als Vorspeise

Divina
Kürbis-Creme, Fior di Latte, Gorgonzola, 
Salame Piccante, Basilikum, Olivenöl

Kollektiv
Fior di Latte, Gorgonzola, Artischocke, 
Salame Napoli, Olivenöl

14.-

15.-

15.-

Due Pomodori
Fior di Latte,  rote Zwiebeln, Basilikum, 
Kirschtomate, Kapern, Olivenöl

16.-

Mortadella Pistaccio
Fior di Latte, Mortadella di Modena, 
Pistazienpesto, gehackte Pistazien, 
Olivenöl

19.-

NACHSPEISEN
Zitronensorbet vom Lohhof
Auf Wunsch mit Sekt (+4€)

5.-

Affogato al Café
Espresso, Vanilleeis

5.-

Hausgemachtes Tiramisu
Bisquit, Mascarpone, Espresso, Kakao

6.-

Pizza Nutella
Pizzabrot, Nutella, Puderzucker

9.-

VORSPEISEN

SALATE

Antipasti Platte
Salame Napoli, Mortadella di Modena, 
Prosciutto di Parma, Grana Padano, 
Artischocken, getrocknete Tomaten, 
Rucola, Foccacia

Birnen Carpaccio
Rucola, Walnuss, Gorgonzola-Creme, 
Honig

Stracciatella di Burrata
Kirschtomate, Basilikumpesto

Dazu empfehlen wir:

1/2 Foccacia Pizzabrot
Knoblauchöl, Oregano

Kleiner grüner Salat
Grüne Salate, Kirschtomate, Foccacia

Großer Antipasti Salat
Grüne Salate, Kirschtomate, Artischocke, 
getrocknete Tomate, Grana Padano, 
Foccacia

Als Dressing gibt es eine Auswahl 
zwischen: 
•	 Citronette (Zitrone & Olivenöl)
•	 Vinaigrette (Aceto & Olivenöl)

14.-

9.-

15.-

3.-

6.-

14.-

= vegetarisch |     = vegan | Allergene & Zusätze auf Anfrage erhältlich

mit Tomatensauce ohne Tomatensauce



WASSER & 
SOFTDRINKS
Tafelwasser 0,25l / 0,75l

San Pellegrino 0,75l

Coca Cola 0,33l

Coca Cola zero 0,33l 

Fanta 0,33l

Paulaner Spezi 0,33l

Streuobst Apfelschorle 0,33l

Eistee (Pfirsich/Zitrone) 0,33l

Hirsch Helles alkoholfrei 0,33l

Hirsch Donauradler 0,33l

Hirsch Hefeweisse 0,5l

Moretti 0,33l 

Peroni 0,33l 

Ichnusa non-filtrata 0,33l

BIER
Hirsch Helles 0,33l

Kessler Rosé 0,1l / 0,75l

PROSECCO
Valdo Prosecco 0,1l / 0,75l

Crodino (alkoholfrei) 9,8cl

APERITIVO
Martini Bianco 5cl

Campari Soda 9,8cl

3.- / 5.-

7.-

4.-

4.-

4.-

4.-

4.-

4.-

4.-

4.-

4.-

5.-

5.-

5.-

5.-

4.-

4.-

5.-

DIGESTIVO

KAFFEE & TEE

Limoncello 2cl

Amaro Averna Siciliano 4cl

Prunela Mandorlata 2cl

Grappa di Brunello 2cl

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato

Café Crema

Cappuccino 

Latte Macchiato

Tee
Auswahl zwischen Kuhmilch & Oatly Haferdrink 

3.-

4.-

4.-

5.-

3.-

4.-

3.-

3.-

4.-

4.-

3.-

6.- / 34.-

7.- / 37.-

SPRITZ
Aperol Spritz 0,2l
Aperol, Prosecco, Wasser, Orange

Limoncello Spritz 0,2l
Limoncello, Prosecco, Wasser, Zitrone

Kollektiv Spritz 0,2l
Aperol, Prosecco, Grapefruit-Saft, 
Grapefruit (alkoholfrei möglich)

Weißweinschorle 0,2l

VINO ROSSO
Hauswein 0,1l / 0,2l

Chianti Il Palazzo 

Nobile di Montepulciano

Glas 0,1l / 0,2l
Flasche 0,75l

Flasche 0,75l

VINO BIANCO
Hauswein 0,1l / 0,2l

Villa Chiòpris Pinot Grigio

Villa Antinori Toscana

Glas 0,1l / 0,2l
Flasche 0,75l

Flasche 0,75l

8.-

8.-

8.-

4.- / 7.-

6.- / 10.-
       26.-

39.-

5.-

4.- / 7.-

6.- / 10.-
       26.-
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= vegetarisch |     = vegan | Allergene & Zusätze auf Anfrage erhältlich


